
Menu d’Automne Hiver 
Mi-Octobre, Novembre, Décembre, Janvier, Février, Mi-Mars 

 
 

SOUPE DE SAISON 
Aux Légumes Bio Locaux 

 
°°° 

 
POULET FARCI, RISOTTO D’ORGE PERLÉ 

Risotto d’Orge Perlé de la Ferme du Bel Air aux Légumes d’Hiver 
Jus Brun de Veau au Ketchup de Tomates Bio, Carottes Confites au Colza 

 
Ou 

 
GRANDE QUENELLE MAISON DE TRUITE, TRUITE POCHÉE, SAUCE HOMARD 

Mousseline de Panais, Sauce Homard, Cubes de Céleri  
 

Ou 
 

ENDIVES CONFITES ET GLACÉES À L’ORANGE 
Bouillon de Légumes Réduit à l’Orange et au Maggi 

Mousseline de Panais, Cubes de Céleri et Segments d’Orange  
 

°°° 

 
ENTREMET CHOCOLAT, PASSION, MANGUE, FEUILLANTINE 

Ganache au Chocolat Noir Amer Valrhona, Biscuit Feuillantine au Chocolat 
Cœur Mangue Passion 

 


